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Navod k pouziti

Vyhradni dovozce pro CR a SR:
EUROFIT Prosperity s.r.o.

Makovského nam. 2, 616 00 Brno
E-mail: info@hobbychef.cz

Tel: 777 130 500, 731 408 620
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Gril COBB -slozeni

Ventilacni otvory

Poklop

Grilovaci plotynka

Kosik

Komora

VnitFni misa se zZlabkem

Distancni podlozky

Vngjsi plast

Uchyt




Pokyny pro bezpecné pouziti

+  Vidy udrzujte vas gril COBB v istoté.
+ Nenechavejte horky tuk nebo olej bez dohledu. Hrozi nebezpeci pozaru.
Pozor: Kovové povrchy se pfi rozpalovani grilu COBB a grilovani zahfivaji.
+ Nerozpalujte a nepouZivejte gril COBB v uzavienych prostorech.
+  Gril COBB musi byt pouzivan v dobie vétraném prostoru.
Spalovani dievéného uhli uvnitt méze byt nebezpe¢né. Uhliky uvoliiuji oxid uhelnaty,
ktery je bez zapachu. Nikdy nespalujte dfevéné uhli v uzavienych prostorech.
«  Pri pouzivani briket Cobblestone™/drevéného uhli:
« Vidy udrzujte gril mimo dosah déti a domacich mazlicka.
«  Gril musi byt pfed pouzitim umistén na bezpe¢né a rovné plose.
+ Nerozpalujte gril v uzavienych prostorech.
PouZivejte gril v bezpe¢né vzdalenosti od hoflavych predméta.
+ Negrilujte dfive, nez za¢nou mit uhliky popelavou barvu.
+ Po grilovani sejméte poklop a grilovaci mfizku, aby briketa Cobblestone™
nebo drevéné uhli tplné vyhorely.
+ Pred odstranénim popela se ujistéte, Ze zcela vychladl.

POZOR!

Tento gril se velmi zahfiva, pro manipulaci s grilem se rukama dotykejte pouze vnéjsiho plasté!
K rozpaleni grilu nepouzivejte benzin, alkohol nebo jiné vysoce tékavé kapaliny.

PouZzivejte pouze podpalovace odpovidajici normé EN 1860-3!

Jak rozpalit Vas gril COBB

Pouzitim kvalitnich briket nebo dievéného uhli zajistite nejlepsi vysledky. NepouZivejte zadné tekuté
podpalovace. Vidy se ujistéte, ze viechny 4 gumové distancni podlozky jsou na svém misté.

Moznost 1: Zapaleni pomoci briket nebo dievéného uhli

A. Umistéte podpalovat do komory, ktera se nachazi ve vnitini mise (viz obra A). Zapalte podpalovaé
(viz obr. B).

B. Nalozte kosik pozadovanym mnozstvim briket a poté jej umistéte na zapaleny podpalovac.
- Pro steaky, kotlety, klobasy a kureci kousky pouzijte 8-10 briket.

C. Uhliky nechejte rozhoret nejméné 30 minut, dokud nejsou pokryty vrstvou bilého popela
(doba se muze lisit v zavislosti na kvalité pouzitého dfevéného uhli & briket).

D. Poté co se uhliky plné rozhoff, nasadte grilovaci plotynku a poklop.

E. Plotynku nechte asi 5 minut zahfivat s nasazenym poklopem.

Nyni jste pfipraveni grilovat az 2 hodiny.

Varianta 2: Zapaleni pomoci briket Cobblestone™

A. Vyjméte briketu Cobblestone™ z obalu, umistéte ji do kosiku a zapalte uprostted
(podpalovat neni potFeba).

B. Vyckejte 4-5 minut, az se z brikety Cobblestone™ prestane koufit.

C. Grilovaci plotynku nechejte asi 5 minut rozehfat s nasazenym poklopem.

Nyni jste pfipraveni grilovat az 2 hodiny.

Upozornéni: Velikost a vaha potravin je ur¢ujicim faktorem pro mnozstvi pouZitych briket, stejné jako pro
délku grilovani. Kvalita briket ¢i dfevéného uhli ma rovnéz vliv na odhadovanou dobu grilovani. Jedna briketa
Cobblestone™, 8-10 briket nebo 300/350 g dfevéného uhli umoziiuje grilovani v grilu COBB az 2 hodiny.




Jak dosahnout co nejlepsich vysledkd grilovani

+ Jakmile budete pfipraveni ke grilovani (viz ,Jak rozpalit Va3 gril COBB"), polozte grilovaci plotynku na horni ¢ast vnitini misy.
Plotynka je navriena tak, aby tuk odtékal drazkami pry¢. Nikdy negrilujte na ploché strané grilovaci plotynky.
Pied grilovanim zakryjte gril COBB poklopem, aby se grilovaci plotynka rozehfala (5 minut).

+ Upozornéni: Pfed pouzivanim vidy zkontrolujte stav viech 4 distan¢nich podlozek. Pokud se zdaji byt opotiebované, okamzité
je sejméte a vyméiite.
Muzete grilovat s poklopem &i bez néj.

P pripravé steakl nebo kotlet pouzijte 8-10 briket nebo 1 briketu Cobblestone™. Pfed grilovanim nechte grilovaci plotynku

rozehfat maximalné 5 minut. Nikdy nenechavejte grilovaci plotynku nebo poklop nahfivat déle nez 5 minut.

Zmrazené potraviny musi byt pred grilovanim zcela rozmrazeny.

Gril COBB byl navrzen na stejném principu jako bé#na trouba. Vyhnéte se proto pfilis ¢asté kontrole pokrmu. Cim vice zvedate

poklop, tim déle se jidlo kviili tepelnym ztratam pfipravuje.

Doba grilovani kufete a hovéziho masa o hmotnosti 1,5 kg je cca 90 minut.

+ Doba grilovani veprového a jehné¢iho masa o hmotnosti 1,5 kg je cca 120 minut.

Mor'ské plody nebo klobasy lze pripravovat bud's poklopem nebo bez néj.

Pfi grilovani, peceni nebo uzeni musi byt poklop nasazen, aby bylo zajisténo rovnomérné rozlozeni tepla.

Dalsi tipy na vareni a zajimavé recepty naleznete v nasi COBB kuchafce a na webovych strankach www.cobb-gril.cz.

Tipy pro pripravu pokrmu

Vnitini misa je navrzena tak, aby v ni bylo mozné pripravovat mensi kousky zeleniny. Do Zlabku na dné lze pfidat vodu, aby se jidlo
udrzelo vlhké, pfip. jiné tekutiny, které mohou sloufZit jako ochucovadla.

Nalejte maximalné 200 ml (1 3alek) tekutiny (vino, pivo nebo voda).
+  Pro zvyraznéni chuti lze pfidat nasekany ¢esnek, cibuli, koteni a bylinky.

Grilovani zeleniny

Zeleninu zabalte do hlinikové folie a vlozte do zlabku na dné vnitini misy. Tvrdou zeleninu, jako jsou brambory, mrkev, dyni nakrajejte
na mensi kousky. Podle potieby pridejte maslo, bylinky a kofeni podle potteby. Vaite + 40 minut.
Upozornéni: Pro pfipravu vétsiho mnozstvi zeleniny pridejte na zatatku o jednu briketu navic.

Peéeni chleba

+ PouZijte smés na peceni chleba nebo hotové tésto.
Peceni chleba miize trvat az 45 minut v zavislosti na pouzitém zpiisobu peceni.
+ Housky trvaji pfiblizné 20 minut pfi pouZiti cca 6 briket.

Uzeni ryb a kurat

+ Drevéné stépky namocte na 10-15 minut do vody.
Vlhké $tépky nasypejte na rozpalené brikety a mizete udit.




iSténi Vaseho grilu COBB

Pro usnadnéni procesu ¢isténi poutzijte pred rozpalenim grilu COBB nepfilnavy sprej, abyste zabranili p¥ilepeni masa, aj.

Po poutfiti grilu COBB jej vidy vycistéte vodou a saponatem.

PFi ¢isténi nepfilnavych povrchd nepouzivejte abrazivni prostiedky.

Upozornéni: Po dokonceni grilovani vidy sejméte poklop a grilovaci plotynku, aby mohly brikety/uhlinebo briketa Cobblestone™
vyhoret.

Do zlabku ve vnitfnim pouzdre pridejte horkou vodu, ktera usnadni proces ¢isténi. Vidy dbejte na to, aby mnoistvi vody
nepresahlo 200 ml. Pfed vyjmutim vnitini misy z vnéjsiho plasté vyckejte 45 minut az voda vychladne a muzete ji vylit.
V3echny dily z nerezové oceli lze myt v my¢ce nadobi.

Vnéjsi plast staci oplachnout a otfit.

Na ¢isténi komory, vnitini misy a vnitini strany poklopu pouzijte houbi¢ku na nadobi. NepouZivejte ocelovou nebo kovovou
draténku.

Po vychladnuti (+ 25 minut), umyjte grilovaci plotynku teplou vodou se saponatem.

Neodstranujte distan¢ni podlozky. Vidy se ujistéte, Ze jsou viechny 4 distan¢ni podlozky na svém misté, zejména béhem
grilovani.

Na vnitfni misu a na vnitfni stranu poklopu mizZete poutit Cistici prostiedek na troubu. Pred ¢iSténim jej nechte pfiblizné
35 minut pUsobit, nebo alternativné:

Do zlabku nalijte horkou vodu a do vody dejte dvé lZicky kyseliny citronové. Pfed ¢isténim ji nechejte cca 35 minut pisobit.

Uchovavani Vaseho grilu COBB

Pokud Vas gril COBB delsi dobu nepouzivate, naneste na kovové povrchy lehkou vrstvu oleje.
Pred grilovanim se vidy ujistéte, Ze je Vas gril COBB vycistén, a Ze byl viechen tuk odstranén.

Ventilacni otvory - regulace teploty




Ceho se vyvarovat

+ NepouZivejte tekuté podpalovace.
+ Nepouzivejte panev wok k fritovani.
Nepouzivejte abrazivni prostiedky na nepfilnavé povrchy béhem procesu grilovani ani po ném.
+ NepouZivejte abrazivni prostiedky na vnéjsi povrch poklopu, nepfilnavé povrchy a plastové soucasti.
+ Vyvarujte se upusténi grilu COBB i jeho soucasti na zem.
Nepouzivejte gril COBB k jinému nez predur¢enému Gcelu.
+ Nepokladejte grilovaci mizku, panev wok ani grilovaci rost na otevieny oher.
+ Nezapomeiite vidy po kazdém poufiti gril COBB vycistit, zbytky tuk by se mohly vznitit.
Neodstranujte 4 distan¢ni podlozky z grilu COBB.

Odstranovani problémii

Pokrm neni dovaien

+ Nedostatecné mnozstvi briket na velikost pfipravovaného pokrmu.
Pokrm mohl byt jesté ¢aste¢né zmrazeny pfi zahajeni grilovani.

+  Prili§ ¢asté zvedani poklopu béhem grilovani.

+ Drevéné uhli mohlo byt vihké.

Pokrm je citit koufem

+ Nei zacnete grilovat na briketach nebo dfevéném uhli, pockejte priblizné 25 minut nez se uhliky plné rozhofi a jsou pokryty vrstvou
bilého popela.

+ Pokud pouzivate briketu Cobblestone™, vyckejte cca 5-7 minut nez za¢nete grilovat.

Pokrm je spaleny
+  Bylo poufito pfili§ mnoho briket na mnozstvi pripravovaného jidla.
« P poutziti grilovaci plotynky je potfeba pokrm rovnomérné otacet.

Varovani/Upozornéni

Nepouzivejte v uzavienych prostorech.




Cobb prislusenstvi
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PLYNOVY GRIL COBB GRIL COBB SUPREME GRILOVACI PLOTYNKA WOK

GRILOVACi ROST PECICi PANEV GRILOVACI MRIZKA NEREZOVY NASTAVEC

]

PIZZA KAMEN DRZAK NA POKLOP KRAJECI PRKENKO

PECICi FORMA NA CHLEBA ROTTISERIE - ROTACNIGRIL  SADA GRILOVACIHO NACINi BRIKETY COBBLESTONE
@22 4-DILNA

PREPRAVNI TASKA

Veskeré prislusenstvi a ndhradni dily mGzete koupit na www.hobbychef.cz




Na grily COBB poskytujeme zaruku v délce 24 mésicli od data nakupu na vyrobni a materialové vady, a to za predpokladu,
ze vyrobek byl vidy pouzivan v souladu s pokyny k jeho uzivani.

Zbarveni dild, které jsou v pfimém kontaktu s ohném (zejména u dilli z nerezové oceli), je pFirozenym opotfebenim pfi uzivani
a nemiize byt povaZovano za vyrobni ¢i materialovou vadu.

Vyhradni dovozce a distributor pro CR a SR:
EUROFIT Prosperity s.r.o.

Sidlo: Makovského nam. 2, 616 00 Brno
Provozovna: Blanenska 1858, 664 34 Kufim
Tel. 777 130 500, 731 408 620
E-mail: info@hobbychef.cz

Prodejce:

www.hobbychef.cz www.cobb-gril.cz




