Navod k pouziti pro nasledujici produkt(y):

TFA 14.1027 - Potravinarsky vpichovy teplomeér
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Pravé si prohlizite navod k pouziti pro vySe uvedeny produkt ¢i produkty. Predtim, nez za¢nete
jakykoliv produkt pouzivat, je treba si precist navod k pouziti, aby nedoslo ke zranéni, pozaru nebo
poskozeni produktu. Prectéte si prosim pozorné cely dokument a dodrzujte bezpec¢nostni pokyny.

Uchovejte si dokument pro pripad budouciho pouziti.

Pristroj byl schvalen pro pouziti v zemich EU, proto je opatren znackou CE. Veskera potrebna
dokumentace je k dispozici u dovozce zarizeni.

Vytvoreni tohoto dokumentu zajistila spole¢nost Bibetus s.r.o. (dale Dovozce), jakékoliv druhy
neopravnénych kopii tohoto dokumentu i jeho ¢asti jsou predmétem souhlasu Dovozce. Dokument
odpovida technickému stavu produktu pri tisku! Zmény technickych parametrd, vlastnosti produktu
a tiskové chyby v dokumentu vyhrazeny! V pripadé, ze v dokumentu najdete jakoukoliv chybu,
budeme radi, pokud nam to oznamite na email info@bibetus.cz, dékujeme!

Dovozce : Bibetus s.r.o., Loosova 1, Brno, 63800, Ceska republika



Teplomér na grilovani TFA 14.1002.60.90, 14.1027 a 14.1028

JednodusSe zapichnéte teplomér do stfedu nejtlustsi ¢asti peCené, v pfipadé kufrete jej zapichnéte mezi horni a spodni
stehno. PeCené bude hotova, jakmile ukazatel na stupnici dosahne poZadované teploty. Po pouZiti jej utfete vlhkou
hadrou. Pfejeme Vam dobrou chut'.

druh masa vnitfni teplota teplota v troubé
hovézi a teleci s krvavym stfedem 65-71°C 175-200°C
hovézi 77°C 175°C
jehnéci 82°C 175°C
veprové 85°C 175°C
Sunka 77°C 125°C

Vytvoreni tohoto dokumentu zajistila spolecnost Bibetus s.r.o0. (dale Dovozce), jakékoliv druhy neopravnénych kopii tohoto dokumentu i jeho ¢asti jsou predmétem souhlasu Dovozce. Dokument
odpovida technickému stavu produktu pfi tisku! Zmény technickych parametrti, vlastnosti produktu a tiskové chyby v dokumentu vyhrazeny! V piipadé, ze v dokumentu najdete jakoukoliv chybu,
budeme radi, pokud ndm to oznamite na email info@bibetus.cz, dékujeme!



